
 

 

 

報道機関からのお問い合わせ先・・・ANA あきんど社の Web サイト「お問い合わせ」フォームよりご連絡ください。 

第 24–137 号 

2025 年 2 月 28 日 

ANA あきんど株式会社宮崎支店 

宮崎県えびの市 

宮崎県農業協同組合えびの市地区本部 

 

 

 

 

ANA は、2025 年 3 月～2025 年 5 月の 3 カ月間、国際線ファーストクラスの機内食で、宮崎県えびの市産「ひのひか

り」を提供します。ANA あきんど株式会社宮崎支店（支店長:吉本 宗史、以下「ANA あきんど」）と宮崎県えびの市 

（市長：村岡 隆明）、宮崎県農業協同組合えびの市地区本部（地区本部長：小吹 敏博）は連携し、「ひのひかり」

の認知度向上および販路拡大に取り組んでまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 【提供内容】                                                ※画像はイメージ 

・提供期間：2025 年 3 月 1 日（土）～2025 年 5 月 31 日（土） 

・対象路線：ANA 国際線 日本発欧米路線（一部路線を除く） 

・対象クラス：ファーストクラス 

・提供方法：和食コースのごはんとして、宮崎県えびの市産「ひのひかり」を提供 

 

【ひのひかりとは】 

“高原と水郷”のくに・えびの市は、「日本の米づくり百選」に選ばれる「うまい米どころ」です。おいしいコメづくりは、太陽と土と

水がいのちです。霧島連山の豊かな湧き水を集めた川内川が盆地の水田を潤し、恵まれた肥よくな土壌が稲を育てます。 

えびのの中山間地域や九州山地の特徴でもある、昼と夜の寒暖差が育んだ程よい粘りと甘さが特徴です。平成 27 年に宮

崎県では初めて、「米の食味ランキング」※1 にて最高ランクの｢特Ａ｣を獲得しました。 

 

※1.「米の食味ランキング」とは 

一般財団法人日本穀物検定協会が毎年 2 月に実施している「米の食味試験」に基づいて発表されるランキング試験。 

商品そのものの評価ではありません。 

 

ANA グループは、これからも ANA のネットワークを活かした関係人⼝の創出による観光振興や、更なる地域の魅⼒発⾒・

活性化に向けて継続的に取り組むとともに、地域の皆様と「ワクワクで満たされた世界」を創造してまいります。 

以上 

 

宮崎県えびの市産「ひのひかり」を ANA国際線ファーストクラスでご提供します！ 

～日本の米づくり百選の地で生産され、「米の食味ランキング特A」を獲得～ 

共同リリース 

https://www.ana-akindo.co.jp/contact/

